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CASCADA

Mediterranean Restaurant

-
L\/_IlMPWM 50.00€

Aperitivo del chef
Degustacidn de croquetas caseras
Tartar de atin con alcaparras, aguacate y mayonesa de soja con tostas de pan de cristal
Lubina al horno con patatas panadera y pimiento rojo asado
Presa ibérica con esparragos verdes y puré de boniato asado

Carpaccio de pifia con licor de hierbas ibicencas y sorbete de limén

Bebidas no incluidas. Solicita informacién a nuestro personal en caso de padecer alguna alergia o intolerancia alimentaria.
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D.O.RUEDA D.O.RIOJA
Vega de la Reina, Verdejo 19.00€ Muga, Crianza 30.00€
Marqués de Riscal Finca Montico, Vifia Pomal, Reserva Centenario 28.00€
Verdejo sobre lias 24.00€
D.O.RIAS BAIXAS D.O.RIBERA DE DUERO
Leiras, Albarifio 23.00€ Vega Real, Roble 20.00€
Mar de Frades, Albarifio 29.00€ Vega Real, Crianza 24.00€
D.O.PENEDLES Emilio Moro, Crianza, Tinta Fina 39.00€
Jean Leon 3055, Chardonnay 26.00€ Pesquera, Crianza 35.00€
D.O.RIOJA

V.T.IBIZA
Vifia Pomal, Viura - Malvasia 23.00€

Can Rich 22.00€
V.T.IBIZA

Ibizkus, Monastrell 35.00€
CanRich 22.00€
Ibizkus, Macabeo - Malvasia 35.00€
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Roger de Flor Brut Nature, Cava, Espafia  18.00€

Jean Leon 3055, Pinot Noir 26.00€
Alsina & Sarda Rosado Brut, Cava, Espafia 22.00€
D.O.RIOJA
. . Anna de Codorniu Brut Nature, Cava,
Vifia Pomal, Garnacha-Viura 23.00€ Espafia 28.00€

V.T.IBIZA Juvé & Camps Reserva de la Familia,

Cava, Espafia .00€
Can Rich 22.00€ » =8P 3
Laurent Perrier Brut, Champagne,

Ibizkus, Monastrell 35.00€ Francia 75.00€

Solicita informacién a nuestro personal en caso de padecer alguna alergia o intolerancia alimentaria. IVA Incluido




